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GASTRONOMIA

El Paral‘lel espera el impulso
de las tapas de los Adria

LAURA GUERRERO

Los trabajadores se afanan en acabar sus tareas para que el Tickets la Vida Tapa pueda abrir el 11 de enero del 2011

El nuevo local, entre las
calles Tamarit y Entenca,
ofrecera dos conceptos
gastronomicos unidos por
un pasillo: un area de
tapas y una cocteleria

CRISTINA JOLONCH
Barcelona

Tras afos de letargo el Paral-lel ha des-
pertado con una nueva revolucion con
la que volvera a colocarse en el mapa
gastrondmico y nocturno de la ciudad.
El Arteria y EI Molino ya funcionan y
de aqui a unas semanas
Tickets la Vida Tapa y 41°
-los nuevos espacios que
lideran los hermanos Fe-
rran y Albert Adria- abri-
ran sus puertas. El nuevo
local de 400 metros cua-
drados esta situado en el
namero 164 de la avenida,
tocando las calles Tamarit
y Entenca. Se trata de un
edificio construido en los
afios 30 y que albergara
dos nuevos conceptos gas-
tronémicos: un drea de ta-
pasy una cocteleria donde
se ofrecerd, ademds de be-
bida, aperitivos dulces y
salados. Dos fantasias gas-
tronémicas unidas por un
pasillo interior y que com-
partiran zonas comunes.
La apuesta que hacen
en su nuevo restaurante los hermanos
Adria, que en esta aventura viajan jun-
to a los hermanos Iglesias —~Juan Car-
los, Borja y Pedro, propietarios del
Rias de Galicia- pasa por reproducir
en su local lo que ha ocurrido en estos
ultimos tiempos en el Paral-lel. “Apo-
yarse en lo tradicional para creary evo-
lucionar”, asi lo define Albert Adria,
quien insiste en que la iniciativa es an-

te todo un proyecto cultural que atina
una forma de entender la vida y de co-
mer. A partir de esta filosofia, el restau-
rante de tapeo, Tickets la Vida Tapa,
se estructura en cinco barras ~como si
se tratase de un mercado con sus pues-
tos— que ofreceran productos diferen-
tes, pero con un nexo en comun: los
tradicionales platillos. Su nombre es
un juego de palabras con el que se pre-
tende homenajear al Paral-lel més tea-
tral al tiempo que se incita al cliente a
sacar un tiquet para iniciarse en el
mundo de la tapa, pero revolucionado
por la cocina de los Adria.

El local, que esta previsto que abra
sus puertas el 11 de enero, contara con
una barra que ser4 el reflejo de la Bar-

Imagen virtual del local de tapas de los hermanos Adria

celona mediterrdnea. Aqui se podra
probar el mejor jamodn, nécoras a la
plancha, ostras, navajas gallegas o meji-
llones. En otro espacio el cliente podra
degustar una cafa bien tirada y una
amplia oferta de vinos. También se ubi-
caran espacios concretos para comer
un buen pan con tomate, los dulces o
los productos mds creativos con los
que Ferran y Albert Adria quieren sor-

prender a sus clientes. Porque quien
acuda al Tickets la Vida Tapa no en-
contrara las tipicas croquetas o la tradi-
cional ensaladilla rusa.

De hecho, segin explica Albert
Adria, actualmente estan trabajando
en 90 platos, aunque sélo serviran una
cuarentena. “Queremos que el comen-
sal se quede con las ganas de volver y
repetir”, explica. En la elaboracion de
estos menus Ferran esta trabajando co-
do con codo con el equipo de El Bulli y
Albert lo hace desde Barcelona. “He-
mos querido crear el sitio al que a noso-
tros nos gustaria ir, un simbolo de lo
que para nosotros representa pasarlo
bien. Sera algo informal, muy canalla”,
apunta Ferran Adria.

La perla de este nuevo
concepto gastrondmico se-
réa la cocteleria, bautizada
como el 41° y que tiene
previsto abrir a finales de
noviembre. Alli se degus-
taran tradicionales y nue-
vos cocteles y los herma-
nos Adria daran rienda
suelta a la creatividad gas-
trondmica, ofreciendo los
platos mas atrevidos. Tam-
bién se incluiran los aperi-
tivos de El Bulli que han
pasado a la historia por su
singularidad y que desapa-
recerian cuando cierre el
restaurante de cala Mont-
joi en julio del 2011. Asi se
podra degustar el corte de
helado de parmesano, la
airbaguette de jamon ibéri-
co o el brioche al vapor
con mozzarella. El dia a dia de los loca-
les estara a cargo de los hermanos Igle-
sias. “Es un desafio profesional y per-
sonal, que supone el reconocimiento a
nuestro trabajo en el Rias”, sefiald
ayer Juan Carlos Iglesias del Rias de
Galicia.e
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os supermercados y las gran-
des superficies comerciales es-
tan a punto de aniquilar las pe-
quenas tiendas de barrio de to-
da la vida. En un par de décadas han ce-
rrado la mayoria de los tradicionales col-
mados, unos establecimientos familiares
donde se vendia de todo, reinaba la con-
fianzay la clientela acostumbraba a con-
versar animadamente con los duefios.

Algo parecido ocurre con las peque-
flas carnicerias. Las secciones especiali-
zadas de las grandes superficies comer-
ciales venden piezas de carne envasadas
al vacio y las humildes expendedurias
de chicha se ven obligadas a bajar la per-
siana. Antes, entre golpe y golpe de cu-
chillo cortante, las mujeres comentaban
la vida y milagros de los vecinos, igual
que en las peluquerias (la versiéon mascu-
lina eran las barberias). Y si en el estable-
cimiento de marras habia un muchacho
haciendo colay parecia tener prisa, la de-
pendienta y la clienta abandonaban por
un momento la conversacion (que podia
durar tres cuartos de hora) y exclama-
ban: “Quizas este chico tiene prisa”. Y lo
atendian en un santiamén.

Dias atras entré en una merceria a
comprar hilo y agujas de coser. La cabe-
za visible de la tienda atendia a una sefio-
ra de unos 70 afios. Yo tenia prisa y pen-
sé que pronto llegaria mi turno. Pero no:
las dos mujeres estaban enfrascadas en
un extenso repaso de las heroicidades
de Belén Esteban. Y entre pitos y flautas,
la sefiora mayor lamentaba la subida del
precio de los botones (queria tres unida-
des de imitacion de nacar, pero valian 25
céntimos de euro cada uno).

Pasaron diez minutos, un tiempo sa-
grado que aproveché para contemplar
los productos que estaban a la vista: cin-
tas, galones, cremalleras, ovillos de lana,

;Como pqede prosperar
un negocio ganando

75 céntimos de euro
brutos en media hora?

broches, blondas, hebillas, pasamaneria,
articulos de fantasia, accesorios de costu-
ra, braguitas, calcetines, sujetadores, bu-
fandas, guantes, tapetes, dedales, pinzas,
pasadores y, sobre todo, botones.

Tras 20 minutos de espera, la impa-
ciencia me llevé a carraspear para lla-
mar la atencion. Entonces, la dependien-
ta se dio cuenta de mi existencia, se apia-
dé de mi y pronuncié la frase de rigor:
“Este chico quizds tiene prisa!”. Luego,
la sefiora de 70 afios me preguntd com-
pungida: “;Pobrecito! ;Y no tienes a na-
die que te vaya a comprar?” (en una cla-
ra referencia a una persona de sexo fe-
menino, madre o esposa). Un servidor
respondié pasmado que tenia 55 aflos y
que me veia suficientemente capacitado
para comprar hilo y agujas de coser en
una merceria.

En dos minutos, la dependienta envol-
vi6 el hilo y las agujas, pagué y sali pen-
sando que aquella tienda tenia los dias
contados. ;Como puede prosperar un ne-
gocio ganando 75 céntimos de euro bru-
tos en media hora? Y es una lastima. Por-
que cuando cierren todas las pequefias
tiendas, se acabard una manera de enten-
der la vida muy tranquila y teatral. El sai-
nete ya no vende y el horno no esta para
bollos.




